
СТАЛЬНЫЕ
ОДНОСЛОЙНЫЕ

SULTAN

сталь
G-10
1
58-59 HRC

НОЖИ

материал лезвия
материал рукояти
количество слоев
твердость лезвия

Sultan – оригинальная коллекция азиатских кухонных ножей, своим происхождением 
обязана вековым ножевым традициям народов, населявших ранее территорию Великой 
Османской империи. Ножи Samura Sultan  идеально подходят для приготовления блюд 
восточной кухни, для нарезки овощей и зелени. 



SULTAN

SU-0085 
CHEF’S KNIFE 164 MM / 7”   

SU-0086
CHEF’S KNIFE 159 MM / 6.5”     

НОЖИ

Удлиненная режущая кромка удобна для обвалки, нарезки мяса, 
а также разделки туши.

Рукоятка из сверхпрочного G10, используемого
 в туристических ножах и ножах выживания. 

Изогнутая форма пятки 
создает дополнительный 
упор при нарезке продукта.

Уникальной формы кухонные ножи созданы 
из современной однослойной 
коррозионно-стойкой ножевой стали. 

Цельный нож

Прямые спуски

Два типа острия: 
Kayik and Tugri
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